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1. (uuunurunbi

1) dfru-rluudpbnph tr pnltrfr dufr urpr.nurrlpnrplnrtrtrbpnrrl {rnurtrq[ {hplnr6nrplrutr tr

huLlilutb lapfrunfrtaruLlutr tabrnhpfr hurlur14urpq[ ullqpnrtrpbbpfr {nu hfrrltr{u6

ptrpu g ur Qu nqbn h tr bp 4p dutr n rqbg n ggp' hul lftudultr N t hur {bltltub[.



2) Uuph h lurptrutlpbnph unLnur4nnrp.;nrtrnul {r"nrutrqfr {bp1nr6nry1utr Lr hu[rlutr

Lap[mftaulluU LabunbpJr hurlulupq]r uQqpnrtrptrbpJr tlnu hfrrltrrlu6

ptr pug ur l4 ur nqbn h tr bp qp f utr n rqbg n q g p' h r,u rlrud urjtr N 2 h u {h1t{u6fr.

3)dn{-6tatrtudpbppfr urpunu4pnrplnrtrnrd tlunutrqJr {bplnrbnrplurtr Lr hul4rlurtr

L1p[mfl.1ul1uL Qbunbp[ hutlul4upqfi ulqpnrLpLbpfi {nu hfidL{ub

ptr pu g ur Q u nc+bn h tr bp 4p rlurtr n rrlbg n q g p' h ur dr.ud urltr N 3 h ur {b1{ur6lr.

a) dpqbphg U putrgupblbtrhg uunrugr{ub hlnrpuilpbnph, r.hurpbpru{np{ur6 furlhlnr

2nh, urJr1 p{nril' hutrpulfrtr mbnh urnLnu+finrplnrtrtrbpnrd {unutrqlr qbplnrbnrplutr

Lr hu14duL tapIunflaur!uttt tabunbpfr hurdurLlurpq]r uLlqpnrtrptrbplr r{pur hfrdtr{ur6

ptr pu g u 14 u nqbn h L bp ryp tlurtr n rrlbg n q g p' h ur rlurd rultr N 4 h tu rlh1t{ruefr.

5) u[1nhn[uIJht] fud[pttbp]r upr"nuqpnrplnrtrtrbpnul {unurtrq[ {hplnr6nrplutr tr hu!dutr

l4p[un[QurlauL l4bunbp[ hutlul4urpqfr utlqpnrtrptrbpfr ,lnu, h[rltr{ur8

pU purg ur! unqbnh tr bp qp rlurtr n rqbg n qg p' hurrlurdurlL N 5 h u{b1{ur6lr.

6) huLptulhL utrtrrlf' !uqrftutlbpqnrplnrtrtrbpnul {mutrqf {bplnr6nrplutr Lr hul4rlurtr

Qp[un[QulauL labunbpfr hurtlurl4urpqfr ul4qpnrtrptrhpfr 4nu h]riltr{ub

pLpugullunclbnh trbprypdutr nrqbgnqgp' hurrludulL N 6 hu{b[u6Jr:
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Փաթեթավորման 
նյութերի ընդունում 

10․Պատրաստի սննդի պահեստավորում /սառը/ 

11․ Իրացում 

Կրկնակի 
վերամշակում 

8․Փաթեթավորում/ պիտակավորում 

7․Ապխտում/ մասնակի եփում 

3․Սառեցված հում մսի/ թռչնամսի 
հալեցում պահեստավորում 

4․Հում մսի/ թռչնամսի կշռում 

5․Բաղադրիչների միավորում 

6․Մեխանիկական գործընթացներ* 

9․Պաղեցում 

Փաթեթավորման 
նյութերի 
պահեստավորում 

2․Սառեցված հում մսի/ թռչնամսի 
պահեստավորում 

1․Հում մսի, թռչնամսի 
ընդունում 

*Ոսկրազատում  
Քերթում 
Աղաջրի ներարկում 
Մանրացում                
Մարինացում              
Թավալում         
Բաժնավորում             
Մերսում                     
Էմուլսապատում       
Ձևավորում                  
Պատում                     
Տափակեցում/գլանում 
Միախառնում               
Խառնում                       
Լցոնում 

 

 

 

 

 

Ոչ մսային/ ոչ թռչնամսային 
բաղադրիչների կշռում 

Ոչ մսային/ ոչ թռչնամսային 
բաղադրիչների պահեստավորում 

Ոչ մսային/ ոչ թռչնամսային 
բաղադրիչների ընդունում 
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Կաթի ընդունում 

տեսակավորում 

նորմալիզացում 

հոմոգենիզացում 

պաստերիզացում 

մակարդում 

պաղեցում 

հատիկադնում 
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կրիտիկական սահմանների որոշումը.

 սահմանումը. 

 

ընթացակարգերի սահմանումը. 





 

 

 

 



 

 

 

 

 

9)Տեղափոխում (յուրահատուկ 

 

ընդունում 

 

պահպանում 
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2.տարանջատում 

5.սառեցում 

4.համազերծում 

 
3.տաքացում 

1.արտամղում 

6.գունազերծում 



  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8.խտացում 

լվացում սառը ջրով 9.պաստերիզացում 

10․ սառեցում 

Մշակում կաուստիկ 
սոդայով 

Լվացում տաք ջրով 
11․ բեռնում բունկերի 

մեջ 

12․ ուլտրա 
պաստերիզացում 

Խնձորի խտացված 
հյութ 

7․ ուլտրաֆիլտրում 
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 Escherichia 

coli

 Escherichia 

coli

Pseudomonas aeruginosa
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15․պահում 

14․շշալցում 

․

6․փլուշախառն քաղցուի 
թրմեցում 

12․ցրտով մշակում 

11․փոխլցում 

2․կշռում 

3․չանչազատում 

4․SO2 ավելացում 

7․մամլում 

8․սպիրտային խմորման 
ավարտ 

9․գինենյութի դիրտից 
անջատում 

10․սոսնձում 

13․գինենյութի 
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